
海鮮拼盤   
海鮮拼盤、時令生蠔、新鮮龍蝦、大蝦、吞拿魚他他、醃
漬帶子

$ 1488 
[S][SS] 

龍蝦沙律
緬因龍蝦、小生菜、牛油果、櫻桃蘿蔔、
嫩菠菜、龍蝦醬汁

$ 158 
[S][SS] 

煙燻三文魚肉醬
煙燻三文魚、法式酸忌廉、蒔蘿、細香蔥、酸種麵包

$ 138 
[S][SS][D][G] 

凍肉拼盤
法式凍肉批、精選風乾火腿及芝士、醃菜

$ 268 
[G][D][P][N] 

阿穆爾魚子醬 30G
阿穆爾魚子醬、法式小圓餅、法式酸忌廉、細香蔥

$ 598 
[S][SS][H][G][D] 

生牛肉他他    
手切牛肉、酸豆、青蔥頭、酸黃瓜、芥末醬、蛋黃、
細香蔥

$ 168 
[M] 

精選葡萄酒

雞尾酒

前菜

雞蛋料理 

主菜

法式西多士
法式西多士、楓糖漿、核桃、忌廉

$ 98 
[D][G][N] 

法式窩夫 
雜莓果醬、忌廉

$ 98 
[D][G] 

熱香餅 
鮮莓果、雲呢拿牛油、楓糖漿、忌廉

$ 88 
[D][G] 

法式奄列
3 隻雞蛋、黑松露、格魯耶爾芝士、細香蔥、車厘茄

$ 138 
[D][H] 

班尼迪蛋  
風乾火腿[P] / 煙三文魚[S][SS] /
牛油果及菠菜 [H][V] / 

龍蝦 [S][SY] (另加 $100)

$ 148 
[G][D]  

 

法國生蠔    半打 / 一打
Daniel Sorlut Spéciales 生蠔、紅酒醋、檸檬 

$ 368 / $ 698 
[S][SS]

玫瑰酒

2024 Whispering Angel, Château 
d’Esclans, Côtes de Provence, France         

$ 98 / 438 

紅酒 

2022 Domaine Nicolas Rossignol 
Bourgogne, Burgundy, France

$ 148 / 688 

2022 Château Pindefleurs, Saint-Émilion 
Grand Cru, Bordeaux, France            

  $ 108 / 508 

白酒

2023 Domaine Testut, Chablis, 
Vieilles Vignes, Burgundy, France          

$ 148 / 688 

2025 Cloudy Bay Sauvignon Blanc, 
Marlborough, New Zealand                         

$ 128 / 588 

香檳

NV Veuve Clicquot Rosé    $ 198 / 988 

NV Veuve Clicquot Brut                     $ 168 / 888

法式烤雞
烤雞半隻、薯條、檸檬

$ 288 
[G] 

法國海鱸魚
新鮮鱸魚、法式初榨橄欖油番茄醬、馬鈴薯蓉、法邊豆、蒔蘿   

$ 458 
[S][SS][D][H] 

油封大蔥
蘆筍、紅椒堅果醬、薯蓉

$ 168 
[V][D][N][H] 

龍蝦波浪寬條麵
波浪寬麵、龍蝦、香蒜、乾蔥、蒔蘿、番茜、檸檬、辣椒

$ 298 
[S][SS][D][G][SY]

法式白肉香腸
蘋果梨子果醬、薯蓉、燒肉汁

$ 268 
[P][G][D] 

牛肉漢堡扒配太陽蛋
牛肉漢堡扒、太陽蛋、薯蓉 

$ 458 
[D] 

烤封門牛柳配太陽蛋
封門牛柳、太陽蛋、薯條

$ 388 
[G]

Vesper Martini
Tanqueray, Ketel One, Lillet Blanc  

Rossini
Sei Bellissimi - Strawberry Purée, Prosecco 

Bloody Mary
Ketel One, Tomato Juice, Lemon Juice, Horseradish, 

Worcestershire Sauce, Coriander Seed, 
Pink Peppercorns, Paprika Powder, Cayenne Powder 

Kir Royale
Champagne, Crème de Cassis 

Negroni
Tanqueray, Mancino Rosso, Campari 

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Soda water 

Le Jardin Highball
Tanqueray Gin, La Tomato Liqueur, Strawberry 

Syrup, Citric Solution, Soda 

$88

法式蘋果撻
雲呢拿雪糕

$ 108 
[D][G][V] 

朱古力蛋糕 
暖心64%黑朱古力配雲呢拿鮮奶油

$ 108 
[D][G][V] 

時令精選果撻
杏仁奶油、時令水果配雲呢拿鮮奶油

$ 98 
[G][D][N][V] 

Bellini
Sei Bellissimi - Peach Purée, Prosecco 

一杯 / 一

甜食 

甜品 

                如您對任何食物有過敏反應或需要其他膳食的安排，請向我們的服務員聯絡。 | 所有價目以港幣計算及另加一服務費。 [M] 招牌 [V] 素菜 [G] 麩質 [S] 海鮮 [D] 含有乳製品 [N] 含有堅果 [SS] 可持續 [H] 健康 [SY] 辣味 [P] 含豬肉


