


POPINJAYS                                 
ORA DEL TÈ  

TEATIME BUFFET 
( I nc l ude s  Co f fe e  o r  Tea) 

$418 pe r  p e r son

–PANINI– 
Roasted Veal, Tonnato Sauce & Rocket on Mini Bun 

Mozzarella, Tomato, Pesto Tramezzino [V] 

Mortadella, Lemon Mascarpone, Pistacchio in Focaccia [N] 

Smoked Salmon, Giant Caper, Sour Cream, Rye Bread [SS] 

Cured Duck, Stracchino and Pomegranate Bruschetta 
 

–STUZZICHINI– 
Mushroom,  R i co t ta  and Tru f f l e  Tar t  [V] 

Cock ta i l  P rawn Vo l - Au -Ven t  [C] 

P ros c iu t to  and M e lon  [G][D] 

B ee f  Carne  S a lada,  Rocke t,  Parmig iano,  S undr ied  Toma to  [G] 

Aged Parmesan B i t e 
 

–CALDI– 
Tube t t i  Pas ta  Lobs te r  Bagna Cauda 

Fr i ed  Ca lamar i  &  Zucch in i 
 

–DOLCI– 
Trad i t iona l  T i ramisu Orange  Lemon Po len ta  Cake

Choco la te  Ch ip  [V][G][D][N] P rosecco  Bu t t e r  Cream Cake

Fre sh  Fru i t  Tar t L emon & L ime R i co t ta  Cheesecake

Cus ta rd  Cream Choux S easona l  F ru i t  [V][G][D]

Made le ine M in i  Choco la te  B rownie s

Peach  M e lba  [G][V] P i s tacch io  Canno l i  [N]

 

–INDULGENCE– 
1.5 hours f ree f low 

	 Santa Margher i ta Ex t ra Dr y ‘P ’  DOC, I ta ly,  NV		 +$198 

	 Ruinar t  ‘R de Ruinar t ’,  France, NV			   +$298
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[V] Vegetarian [G] Gluten Free [D] Dairy Free [SS] Sustainable [N] Contain Nuts [C] Crustaceans
Vegetarian and vegan options are available to cater to your dietary requirements.  Please check with our service team.

Prices are in HKD and subject to 10% service charge.
Menu offerings are subject to change due to seasonality and product availability.



POPINJAYS
  

ORA DEL TÈ 意式下午茶自助餐 
包括一杯咖啡或茶 

每位 $418

–三文治– 
吞拿魚醬、火箭菜、意式烤小牛肉包 
水牛芝士、蕃茄、香草醬三文治 [V] 

意式肉腸、馬斯卡彭芝士、開心果佛卡夏麵包 [N] 
煙三文魚、酸豆、酸忌廉、黑麥麵包 [SS] 

風乾鴨、絲綢芝士、紅石榴、意式烤麵包 
 

–開胃菜 – 
蘑 菇 乳 清 芝 士 松 露 撻  [V] 

雞 尾 酒 蝦 酥 皮 餡 餅  [C] 
巴 馬 火 腿、蜜 瓜  [G][D] 

醃 牛 肉 沙 律、火 箭 菜、巴 馬臣 芝 士、油 漬 乾 番 茄  [G] 
陳 年巴 馬臣 芝 士 

 
–熱 盤 – 

龍 蝦、大 蒜 鯷 魚橄 欖 油 醬、Tu b e t t i 小管 麵 
炸 小 魷 魚、小 櫛瓜 

–甜品– 
提拉米蘇 香橙檸檬玉米蛋糕

朱古力脆片 [V ][G][D][N] 汽泡酒牛油忌廉蛋糕
鮮果撻 檸檬青檸乳清芝士蛋糕

吉士忌廉泡芙 時令鮮果 [V ][G][D]

貝殼蛋糕 迷你朱古力布朗尼
蜜桃梅爾芭 [G][V] 開心果卡諾里卷 [N]

 
–額外升級– 

1.5小時無限暢飲 
	 Santa Margher i ta Ex t ra Dr y ‘P ’  DOC, I ta ly,  NV		 +$198 

	 Ruinar t  ‘R de Ruinar t ’,  France, NV			   +$298

[V]素食  [G]不含麩質  [D]不含乳製品  [SS]可持續  [N]含堅果類  [C]甲殼類動物 
所有菜式另設有素食選項﹐請與我們的服務團隊查詢。 

價格以港幣計算﹐另加一服務費 。 
菜單內容可能會因季節性和產品供應情況而有所改變



TEA AND COFFEE SELECTION  
茶或咖啡 

 
TEA SELECTION 茶 

 
TIFFANY’S BREAKFAST

B L ACK TE A 英式紅茶 

DUKE’S BLUES
E A R L  GR E Y 伯爵茶 

MOUNT FEATHER
CHINES E  GR EEN TE A 中國綠茶 

DRAGON JASMINE TEA
JASM INE GR EEN TE A 茉莉花茶 

BEEEEE CALM
CH A MOMILE  TE A 洋甘菊茶 

MERRY PEPPERMINT
PEPPER M INT TE A 薄荷茶 

ENERGINGER
HER BA L  INFUS ION TE A 薑茶 

LA VIE EN ROSE
B L ACK TE A W ITH ROS E 玫瑰紅茶 

TOWERING KUNG FU
K EEM A N CONGU B L ACK TE A 

LYCHEE WHITE PEONY
LYCHEE FL AVOUR ED WHITE  TE A 荔枝白茶 

 
COFFEE SELECTION

ESPRESSO 意式特濃咖啡
AMERICANO 美式咖啡
MACCHIATO 瑪琪雅朵

CAPPUCCINO 卡布奇諾
LATTE  意式牛奶咖啡
FLAT  WHITE  白咖啡

MOCHA 朱古力牛奶咖啡

[V]素食  [G]不含麩質  [D]不含乳製品  [SS]可持續  [N]含堅果類  [C]甲殼類動物 
所有菜式另設有素食選項﹐請與我們的服務團隊查詢。 

價格以港幣計算﹐另加一服務費 。 
菜單內容可能會因季節性和產品供應情況而有所改變


