
主 菜
- 請 選 擇 一 款 -

甜 品
- 請 選 擇 一 款 -

大西洋鱸 魚
馬鈴薯蓉、法 邊 豆、蒔 蘿、

初榨 橄 欖 油番茄醬 

海鮮濃 湯
   帶子、蝦、海鱸 魚、青口、馬鈴薯、

茴香、番 紅 花
[另加 $128]

大 班 烤雞
迷 迭香 焗馬鈴薯、野 生 蘑 菇、

紅 洋蔥、鵝 肝 醬 汁

牛 排 薯條
黑安格斯西冷 牛 扒、薯條、烤 櫻 桃番茄、黑胡 椒醬 汁

[另加 $128]

法式洋蔥意大利 麵 

焦糖 洋蔥、康 堤 芝士、格魯耶爾芝士、法國香芹

每日精 選法式 果 撻
杏仁 奶 油、時令 水 果 配 雲呢 拿鮮 奶 油

法式焦糖 布丁 

 焦糖 雲呢 拿 奶凍、新 鮮 莓 果

頭 盤
- 請 選 擇 一 款 -

第 二 道 菜
- 請 選 擇 一 款 -

法式吞拿魚 薄 切
藍 鰭 舌拿魚、紅 洋蔥、酸 豆、

檸 檬、細 香蔥         

龍 蝦 沙律
緬 因 龍 蝦、小生 菜、牛油 果、
櫻 桃 蘿蔔、嫩 菠 菜、龍 蝦 醬 汁

[另加 $108]

生牛肉他 他
     手切牛肉、酸 豆、青蔥 頭、
        酸 黃 瓜、芥末 醬、蛋 黃、

細 香蔥        

山羊芝士 沙律
山羊芝士、 嫩 生 菜、
櫻 桃番茄、麵 包丁、

檸 檬 油 醋 醬        

含海鮮 含堅果 含乳製品 含麩質 素食

辣味 招牌菜 含豬肉 健康 可持續

 所有價目以港幣計算及另加一服務費。

午 市 套 餐
兩 道 菜 菜 單  每 位 $ 4 2 8

任 選 兩 項（ 頭 盤 / 第 二 道 菜 / 主 菜 / 甜 品 )

三 道 菜 菜 單  每 位  $ 4 9 8

任 選 三 項  ( 頭 盤 / 第 二 道 菜 / 主 菜 / 甜 品 ）

四 道 菜 菜 單  每 位  $ 5 5 8

選 擇 頭 盤 / 第 二 道 菜 / 主 菜 / 甜 品

每日精 選 湯 龍 蝦 濃 湯
緬 因 龍 蝦、龍 蒿、XO白蘭地

法式 焗田螺 
蒜 蓉香草牛油


