


 
TASTE OF POPINJAYS 

 
(D EG US TAT I O N M E N U I S  O FFE R E D F O R T H E W H O LE TA B LE )

WELCOME
TA RTA R E [S S ] [D ] 

Fas sona B ee f  Ta r ta re,  M ur ray  Cav ia r,  Egg  Yo lk ,  Pu f f ed  F rego la

APPETISER
C A PES A NTE [C ] [D ] 

S eared  Hokka ido  S ca l lop,  Ce l e r ia c  Pu ree’,  Ch iod in i  M ushroom,  S moked Duck  P ros c iu t to

MIDDLE COURSE
R I SOT TO A I  R ICC I  [C ] 

A cque re l l o  R i so t to,  J apanese  S ea  Urch in,  Ch i ve,  Toma to  Powde r

FISH
MER LUZ ZO NERO [D] [G ] [N ] [ S S ] 

B aked B lack  Cod,  Tuna B o t ta rga  S auce,  Romanesco,  P i s t a c ch io

MEAT
F I LE T TO [G] 

M 5 Wagyu  Tende r lo in,  Fo i e  G ras ,  M ore l  M ushroom,  B lack  Tr u f f l e

DESSERT
POP INJAY ’S  T I R A M ISU [N ] 

E sp re s so  &  M ascarpone  Cream,  Crunchy  Haze lnu t ,  R i s t r e t to  I c e  Cream 

6 - Cou r s e  a t  H K D 98 8

 
[ V ]  Ve ge ta r i an  [G ]  G lu t en  F re e  [D ]  D a i r y  F r e e  [ S S ]  S u s t a i nab l e  [N ]  Con ta in  N u t s  [C ]  C r u s t a c e ans 

P l e a s e  l e t  u s  k now i f  you  ha ve  any  f oo d a l l e rg i e s  o r  s p e c i a l  d i e t a r y  r e qu i r em en t s 
P r i c e s  a re  i n  H K D and sub j e c t  t o  10 % s e r v i c e  cha rge



嚐味菜單 
(需整桌享用)

歡迎小食
生牛肉他他 [SS][D]

配美利魚子醬、蛋黃、炸珍珠意粉

前菜
香煎北海道帶子 [C][D]

西芹頭蓉、金針菇、煙燻鴨火腿

第二道菜
日本海膽意大利飯 [C]

陳年香米、日本海膽、法蔥、番茄粉

 
副菜

烤黑鱈魚 [D][G][N][SS]

吞拿魚烏魚子醬、羅馬西蘭花、開心果

 
主菜

M5 和牛牛柳[G]

配鵝肝、羊肚菌、黑松露

甜品
意式咖啡提拉米蘇 [V][N]

特濃咖啡、馬斯卡彭忌廉、脆榛子、咖啡雪糕

 

 六道菜 988元
 

[V]素食  [G]不含麩質  [D]不含乳製品  [SS]可持續  [N]含堅果類  [C]甲殼類動物 
如有任何食物過敏或特殊飲食要求，請通知餐廳團隊。 

價格以港幣計算，另加一服務費 。


