
主 菜
- 分 享 菜 式 -

甜 品
- 分 享 菜 式 -

招牌 [V] 素食 [G] 含有麩質 [S] 海鮮 [D] 含有乳製品 [N] 含有堅果 [SS] 可持續
如您對任何食物有過敏反應或需要其他膳食的安排，請向我們的服務員聯絡。

所有價目以港幣計算及另加一服務費。

母 親 節 晚 市 套 餐
每 位  $ 8 8 8

（ 兩 位 起  需 整 桌 一 同 享 用 ） 

頭 盤
- 分 享 菜 式 -

湯 品
  BOUILLABAISSE

   法式海鮮湯 [S][D]

蜆、帶子、白魚、薯仔、茴香、鮮蒔蘿、番紅花

MOULES MARINIÈRES    

法式白酒煮青口 [S][D]

新 鮮青口、紅 蔥 頭、白酒、牛油、細香蔥

DOVER SOLE MEUNIÈRE   

香煎 龍 脷魚柳 [S][D]

焦香牛油、檸檬、酸豆、番茜、椰菜花

CHATEAUBRIAND  

夏多布里昂牛 排 [D]

香煎牛柳、紅 酒汁、黑 椒 汁、薯條

LA ROSE 

 玫 瑰 [G][D]

雜 莓 果 醬、椰 子 玫瑰、幼滑乳 酪、慕 絲、塔希提雲呢 拿、紅 桑子

配 菜
 - 分 享 菜 式 -

HARICOTS VERTS

法式四季豆 [D][N]

榛果牛油、炒杏仁 

CHAMPIGNONS 

炒蘑菇 [D][V]

蘑菇、洋蔥、蒜、牛油 

CARPACCIO DE POISSON 
薄 切油甘魚 片 [S]  

油甘魚、紅 洋蔥、酸 豆、檸 檬、細 香蔥

SALADE DE CHEVRE  

羊奶芝士 沙律  [G][D]

     羊奶芝士、生 菜、車厘 茄、麵 包 粒、

檸 檬 油 醋 汁

BEEF TARTARE  

牛肉韃 靼 [G][D]

阿 穆爾 魚子 醬、生 蛋 黃


