
PL ATS PRINCIPAUX

Seafood Soc ia l  Menu 
$588 per  person

ENTRÉES  
CARPACCIO DE POISSON   

Hamachi, Red Onion, Capers, Chives, Lemon Dressing

BOUILLABAISSE
Scallops, Prawns, Toothfish, Mussels,

Fennels, Potatoes, Saf fron  
 

SOUPE  

BISQUE DE HOMARD  
Maine Lobster, Fresh Dill, XO Brandy

DESSERTS
-Pleaese select one -

GÂTEAU AU CHOCOLAT   

Warm Old Fashion 64% Chocolate Cake, 
But ter, Vanilla Chantilly 

TARTE TATIN  

Caramelised Apple, But ter, Cinnamon, 
Vanilla Ice-Cream 

TARTE DU JOUR  

But ter Crust, Almond Cream, Vanilla
Custard Cream, Seasonal Fresh Fruits

Spicy Signature Dish Contains Pork Healthy Sustainable Contains Seafood Contains Nut Contains Dairy Contains Gluten Vegetarian

Prices are in HKD and subject to 10% service charge. 



主 菜

法式海鮮盛宴
每位 $ 5 8 8

頭 盤
法式吞拿魚薄切

油甘魚、紅洋蔥、酸豆、細香蔥、檸檬汁

海鮮濃湯
帶子、蝦、海鱸魚、青口、茴香、馬鈴薯、番紅花

湯 品  

龍蝦濃湯
新鮮蒔蘿、XO白蘭地、新鮮龍蝦肉

甜品
- 請 選 擇 一 款 -

朱古力蛋糕
原暖心64%黑朱古力蛋糕、

雲呢拿鮮奶油

法式蘋果撻
焦糖蘋果、肉桂、
雲呢拿雪糕

每日精選法式果撻
杏仁奶油、時令水果、
雲呢拿鮮奶油

辣味 招牌菜 含豬肉 健康 可持續 含海鮮 含堅果 含乳製品 含麩質 素食

 所有價目以港幣計算及另加一服務費。


